
 Plateaux de Fruits de Mer à emporter 
                                                         A composer selon vos envies  

Nom : 

Prénom : 

LES HUITRES 

Marennes Verte Label Rouge 

Saison d’octobre à mai 

Code      Qtés 

736    …………….  N°3       2.00€ La pièce 
 
Marennes d’Oléron IGP 
 
701    …………….  N°3      1.85€ La pièce 
700    …………….  N°4      1.35€ La pièce 
 
Gillardeau 
 
706    …………….  N°4     2.95€ La pièce 
707    …………….  N°3     3.50€ La pièce 
708    …………….  N°2     3.75€ La pièce 
 
Prat-ar-coum de Carentec 
 
709    …………….  N°3     1.80€ La pièce 
710    …………….  N°2     2.35€ La pièce 
 
Vendéenne ( La Guittière) 
 
712    ……………    N°2      2.50€ La pièce 
711    ……………    N°3     2.00€ La pièce 
705    …………...    N°4     1.50€ La pièce 
 

 
 
Téléphone : 
 
 
LES COQUILLAGES 
 
Code      Qtés 
 
713    …………… Palourde                 1.10€ La pièce 
714    …………... Amande                  0.90€ La pièce 
715    …………… Moule d’Espagne  0.90€ La pièce 
716    …………… Clams                       3.60€ La pièce 
717    …………… Oursin                      4.00€ La pièce 
718    …………… Bulots Cuits            2.50€ Les 100g 
719    …………… Bigorneaux Cuits  3.50€ Les 100g 
720    …………… Praire                      1.75€ La pièce 
750    …………… Coques                    1.99€ Les 100g 
 
 
LES VINS BLANCS 
 
608    ……… Edelzwicker           7.90€ La Btle                  
884    ……… Saint Aubin           8.95€ La Btle 
885    ………Entre Deux Mers   8.95€ La Btle 
881   ………Chardonnay            6.50€ La Btle 
  
 
 
                    
 
 
 
 
Date : 

 
 
LES CRUSTACES 
 
Code      Qtés 
 
721    ………… Langoustines              6.00€ Les 100g 
 
723    ………… Crevettes Roses sauv   4.90€ Les 100g 
                     Madagascar (4 à 6 pièces au 100g)    
724    ………… Crevettes Roses sauv   5.90€ Les 100g   
                      Madagascar   (2 à 3 pièces au 100g)                   
725    ………… Crevettes Sauvages  8.00€ Les 100g 
                        (environ 120g à 130g la pièce) 
726    ………… Crevettes Grises de Pays   selon cours 
727    ………… ½ Tourteaux Cuit       39.95€ Le Kg 
728    ………… ½ Langouste               24.95€ La pièce 
                           Parisienne 
732    ………… Pinces de Crabe         49.95€ Le Kg 
                         Moyennes (10 à 14 au Kg) 
733    ………… Pinces de Crabe         59.95€ Le kg 
                          Grosses (4 à 8 pièces au Kg) 
407    ………… Homard Breton  
                            Entier cuit              selon cours 
LES SAUCES 
 
494     …………..Mayonnaise                  3.95€ La pièce 
                         
495     …………… Aïoli                               3.95€ La pièce 
490    ……………. Rouille                          3.95€ La pièce 
493    …………… Vinaigre Echalote       2.50€ La pièce 
 
 


